
VINO ROSSO

DESCRIZIONE
Un Torrette Supérieur classico, composto quasi  
totalmente da Petit Rouge, che unisce i versanti  

dell’adrèt e dell’envers. Morbidezza, dovuta anche al 
passaggio in barrique, e freschezza sono 

le caratteristiche principali di questo vino che  

è la bandiera.

ZONA DI PRODUZIONE
Charvensod, Sarre.

VITIGNI
90% Petit Rouge, 10% Gamay.

ALTITUDINE
Tra I 500 E I 650 Mt Slm.

PERIODO DI VENDEMMIA
Prima Decade Di Ottobre

VINIFICAZIONE
Macerazione Pellicolare Di Circa 20 Giorni 

In Vasche Di Acciaio Inox. Successivamente, 
 Svinatura E Affinamento In Legni Rigenerati 

Di Rovere Francese E Rumeno  
(Barriques E Botti Da 350lt)

domus
nostra


